Avant retour des clés :

Nettoyage et entretien des locaux

CUISINE

Plan de travail et etageres en inox :

- Eliminer les souillures visibles (a I’éponge)
Lave-vaisselle :

- Vidanger

- Rincer les filtres
Refrigerateur et congeélateur :

- Vider

- Eliminer les dechets visibles a I'interieur

- Laisser le congelateur et le congelateur portes ouvertes

pour les aerer

- Débrancher les appareils apres la manifestation
Four / Micro-onde :

- Eliminer les déchets visibles a I'interieur
Machine a glacons :

- Débrancher I'appareil
Poubelles :

- Vider et évacuer les déchets

SALLE

L’installation et le rangement des équipements, tables et chaises, sont
a la charge de 'occupant.
Avant le rangement : il est important de nettoyer les tables.

Passer le balai dans I'’ensemble de I'espace

(sanitaires, cuisine, hall, grande salle)
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